
การเลีย้งจิง้หรีดอินทรีย์ บ้านโนนเชือก จ.ขอนแก่น    

กลุม่เลีย้งจิง้หรีด บ้านโนนเชือก ต.บ้านขาม อ.น า้พอง จ.ขอนแก่น 

 ชุมชนมีการเลีย้งจิง้หรีดมาตัง้แต่ปี 2554 โดยก่อนหน้านัน้ชุมชนรวมกลุ่มเลีย้งหมู และต่อมาจึง

เปล่ียนมาเป็นการเลีย้งจิง้หรีด แล้วเร่ิมมีการขยายกลุ่มคนเลีย้งและอุปกรณ์การเลีย้งให้ดีขึน้ ในช่วงแรกมี

การให้อาหารโดยซือ้อาหารซึง่มีคา่ใช้จา่ยสงูมาก จึงมีแนวคิดในการลดต้นทนุเร่ืองอาหาร โดยการหาแหล่ง

วตัถุดิบอ่ืนท่ีมีต้นทนุไม่สูงมากทดแทน อาทิ ข้าวโพด ปลาป่น ฯลฯ ปัจจุบนัมีการวางแผนการเลีย้งจิง้หรีด

อยา่งเป็นระบบโดยวางแผนให้มีการจ าหน่ายทกุเดือนและขยายจ านวนสมาชิกผู้ เลีย้งในชมุชนให้มีมากขึน้

ตอ่เน่ือง  โดยในชมุชนมีการเลีย้งจิง้หรีดและสง่ไปตามจงัหวดัตา่งๆ รวมถึงการสง่ออก 

การท าคอกจิง้หรีด(แบบยกได้)   

- คอกท าโครงด้วยไม้และฟิวเจอร์บอร์ดขนาดกว้าง 1.20 

เมตร X ยาว 2.40 เมตร X ลกึ 70 เซนตเิมตร 

- แผงไขก่ระดาษ ประมาณ 600 แผง 

- ไม้รองพืน้ส าหรับระบายอากาศ 

- ใช้เทปใสให้ขอบบอ่ล่ืนกนัจิง้หรีดไตอ่อก 

 

อาหารและสูตรอาหาร 

สตูรอาหารเพ่ือลดต้นทนุนี ้เกิดจากการพยายามใช้วตัถดุิบท่ี

หาได้และราคาประหยดั เพราะเม่ือก่อนคณุพรชยับอกวา่ เฉพาะ

คา่อาหารต้องเสียให้กบัโรงงานเดือนละเป็นแสน  อีกทัง้บางเดือน

จิง้หรีดเป็นโรคก็ท าให้ขาดทนุมากจนหมนุเงินไมท่นั จงึคิดหาสตูรอาหารเอง โดยมีแนวคดิวา่ต้องสามารถ

ลดต้นทนุและปลอดภยั มีผลดีตอ่สขุภาพจิง้หรีดและผู้บริโภคด้วย  

ส าหรับอาหารของจิง้หรีดนัน้ทางคณุพรชยั จะให้อาหารใน 2 แบบคือ ข้าวโพดผสมร าออ่น และน า้ อีก

แบบคือ การให้ผกัใบเขียว 

สูตรอาหาร  

1. ร าออ่น 

2. ข้าวโพด  



- ผสมในอตัราสว่น  1:1 หรือหากมีปลาป่นและกากถัว่ก็สามารถผสมเพิ่มเตมิเข้าไปด้วย โดยเฉล่ีย

ให้อยูใ่นปริมาณ 2 กิโลกรัม 

- ปริมาณส าหรับการให้อาหาร 1 มือ้ ใช้ 2 กิโลกรัม โดยวางอยา่งกระจายไว้ 6 ถาด ถาดละ 2 ขีด 

หรือ 200 กรัม ให้วนัละ 2  ครัง้ คือ ตอนเช้าและเย็น 

- น า้เปลา่ วางไว้ 6 ถาด 

การให้ผักเป็นอาหาร 

อาหารเพิ่มเตมิของจิง้หรีด อีกอยา่งคือ ผกัใบเขียว ส าหรับคณุพรชยัจะใช้เศษผกัจากตลาดเขียว 

มาเป็นอาหาร หรือหาเศษผกัในชมุชนมาใช้เป็นอาหารก็ได้  

สรุปขัน้ตอน วิธีท า 

- ท าคอก กว้าง 1.20 เมตร X ยาว 2.40 เมตร X ลกึ 70 เซนตเิมตร   

- น าแผงไขใ่สใ่นถงั (วางแนวตัง้) ใช้ลงัไขว่างแนวตัง้สลบัแบบฟันปลา 

- ใช้ไขจ่ิง้หรีด  12 ขนั  หรือประมาณ 60 กิโลกรัม  (ขนัละประมาณ 5 กิโลกรัม)  

- ให้อาหาร/ น า้ ใสก่ระบะวางไว้บนแผงไข่ 

- ถ้าได้ยินเสียงร้องแสดงวา่จิง้หรีดต้องการวางไข่ (สงัเกตอยา่งไรวา่จิง้หรีดต้องการวางไข ่คือ ดจูาก

จิง้หรีดจะท้องป่อง หากเป็นจิง้หรีดขาว และจิง้หรีดด า จะสง่เสียงร้อง) 

- จากนัน้ใช้แกลบเผา ผสมดนิใสก่ระบะส าหรับให้จิง้หรีดวางไข ่ 

- ในระยะ 45 วนั  สามารถเอาจิง้หรีดไปขายแบบเป็นตวัได้ 

- ใช้ไขจ่ากการเพาะ เพ่ือเลีย้งเป็นตวั และใช้พอ่แมพ่นัธุ์เพ่ือเพาะเลีย้งไข ่หมนุเวียนเชน่นีไ้ปตลอด 

ปัจจบุนักลุ่มเลีย้งจิง้หรีดบ้านโนนเชือก ต.บ้านขาม อ.น า้พอง จ.ขอนแก่น มีสมาชิกประมาณ 30-

40 ครัวเรือน ด้วยแนวคิดการท าอาหารเลีย้งจิง้หรีดเอง สามารถลดคา่อาหารไปได้ถึง 30,000 บาท หรือ 

40,000 บาทตอ่เดือน ขณะท่ียอดขายยงัคงท่ีเดือนละ 1-2 ตนั ตลาดมีทัง้ตลาดในประเทศและตา่งประเทศ 

ส าหรับตลาดต่างประเทศ จะส่งประเทศจีน ลาว  บางส่วนได้วางขายท่ีตลาดเขียวจังหวัดขอนแก่นด้วย 

เน่ืองจากการผลิตจิง้หรีดท่ีปลอดภัย จึงนบัว่าเป็นความได้เปรียบและเป็นทางเลือกในท่ามกลางการเลีย้ง

จิง้หรีดท่ีเพิ่มจ านวนขึน้ในประเทศไทย 

---------------------- 

ข้อมลูโดยวิทยากร คณุพรชยั  โนนทิง บ้านโนนเชือก ต.บ้านขาม อ.น า้พอง จ.ขอนแก่น 

ห้องเสวนายอ่ย เทคนิคการเลีย้งและอาหารสตัว์ ในงานมหกรรมพนัธุกรรม : จากเมลด็พนัธุ์สูจ่านข้าว 

ระหวา่งวนัท่ี 26 - 28 กมุภาพนัธ์ พ.ศ. 2559 ณ ถนนตลาดเขียวขอนแก่น ริมบงึแก่นนคร จ.ขอนแก่น 


